後壁國中九十六學年度第一學期技藝教育學程餐旅職群上課週課表.

	週次
	月/日
	時間
	單元名稱
	單元內容
	授課
教師
	教師
簽名
	評量
方式

	1
	8/30開學

	2
	9/3
	13：10

至
15：45
	課程介紹
	課程介紹
整理教室
	王俊賢
	
	口試

	3
	9/10
	13：10

至
15：45
	煎荷包蛋

玉米濃湯

蔭豉豆腐
	煎荷包蛋

玉米濃湯

蔭豉豆腐
	王俊賢
	
	實作

	4
	9/17
	13：10

至
15：45
	煎荷包蛋

玉米濃湯

蔭豉豆腐
	煎荷包蛋

玉米濃湯

蔭豉豆腐
	王俊賢
	
	實作

	5
	9/29
	13：00

至
15：35
	煎魚

韭菜炒蛋

黃瓜川肉片湯
	煎魚

韭菜炒蛋

黃瓜川肉片湯
	王俊賢
	
	實作

	6
	10/1
	13：10

至
15：45
	煎魚

韭菜炒蛋
黃瓜川肉片湯
	煎魚

韭菜炒蛋

黃瓜川肉片湯
	王俊賢
	
	實作

	7
	10/8
	13：10

至
15：45
	蝦仁炒麵

紅燒茄子

榨菜肉絲湯
	蝦仁炒麵

紅燒茄子

榨菜肉絲湯
	王俊賢
	
	實作

	8
	10/15
	13：00

至
15：35
	蝦仁炒麵

紅燒茄子

榨菜肉絲湯
	蝦仁炒麵

紅燒茄子

榨菜肉絲湯
	王俊賢
	
	實作

	9
	10/22
	13：10

至
15：45
	豆豉蒸排骨

茄汁排骨

紫菜蛋花湯
	豆豉蒸排骨

茄汁排骨

紫菜蛋花湯
	王俊賢
	
	實作

	10
	10/29
	13：10

至
15：45
	豆豉蒸排骨

茄汁排骨

紫菜蛋花湯
	豆豉蒸排骨

茄汁排骨

紫菜蛋花湯
	王俊賢
	
	實作

	11
	11/5
	13：10

至
15：45
	咕咾肉

香腸耖青椒

韭菜蛋花湯
	咕咾肉

香腸耖青椒

韭菜蛋花湯
	王俊賢
	
	實作

	12
	11/12
	13：10

至
15：45
	咕咾肉

香腸耖青椒

韭菜蛋花湯
	咕咾肉

香腸耖青椒

韭菜蛋花湯
	王俊賢
	
	實作

	13
	11/19
	13：10

至
15：45
	咕咾肉

香腸耖青椒

韭菜蛋花湯
	咕咾肉

香腸耖青椒

韭菜蛋花湯
	王俊賢
	
	實作

	14
	11/26
	13：10

至
15：45
	三色蛋

葡萄魚

蛤俐姜絲湯
	三色蛋

葡萄魚

蛤俐姜絲湯
	王俊賢
	
	實作

	15
	12/3
	13：10

至
15：45
	三色蛋

葡萄魚

蛤俐姜絲湯
	三色蛋

葡萄魚

蛤俐姜絲湯
	王俊賢
	
	實作

	16
	12/10
	13：10

至
15：45
	清蒸吳郭魚
燴豆腐

蛋花湯
	清蒸吳郭魚
燴豆腐

蛋花湯
	王俊賢
	
	實作

	17
	12/17
	13：10

至
15：45
	清蒸吳郭魚
燴豆腐

蛋花湯
	清蒸吳郭魚
燴豆腐

蛋花湯
	王俊賢
	
	實作

	18
	12/31
	13：10

至
15：45
	蝦仁炒麵

三色蛋

紅燒煎魚

玉米濃湯
	蝦仁炒麵

三色蛋

紅燒煎魚

玉米濃湯
	王俊賢
	
	實作

	19
	1/2
	13：10

至
15：45
	蝦仁炒麵

三色蛋

紅燒煎魚

玉米濃湯
	蝦仁炒麵

三色蛋

紅燒煎魚

玉米濃湯
	王俊賢
	
	實作


共17-18次上課
註：評量的方法有觀察、作業評定、口試、筆試測驗等，教師可按單元內容和性質，針對學生的作業、演示、心得報告、實際操作、作品和其他表現，相互配合使用。
